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Er hat sich die Krone geholt

Jury wihlt Hans-Jiirgen Schmitz zum neuen Apfelweinkonig von Bergen-Enkheim

|

Bergen-Enkheim hat einen
neuen Apfelweinkinig.
Insgesamt neun Bewerber
reichten beim Obst- und
Gartenbauverein (OGV)
Bergen-Enkheim ihren
selbstgekelterten Apfel-
wein ein, um sich im
Appelhiusi der strengen
Jury zu stellen. Sieger
wurde Hans-Jurgen
Schmiiz.

Bergen-Enkheim. Frankfurt
ohne Ebbelwei? Kaum auszu-
denken! Uber die Jahrhun-
derte trat der Apfelwein
nach und nach seinen Sieges-
zug an und lieB sich bis heu-
te nicht aufhalten. Vereinzelt
wird er sogar noch von Pri-
vatpersanen gekeltere, Damit
diese Tradidon nicht in Ver-
gessenheit  gerdr, nef der
OGV  Bergen-Enkheim  be-
reits zum achten Mal zur
Wahl des  Apfelweinkinigs®
auf

JBei uns wird der beste
Wein bewertet und dessen
Kelterer far ein Jahr zum Ap-
felweinkonig ernannt®, be-
tont der Vorsiczende des
OGY,  Chrisdan  Emmel.
Meun potenzielle Thron-An-
wirter stelleen sich mit je
fanf Litern Ebbelwei aus ei-
gener Produktion der kriti-
schen Meinung von rund 70

begeisterten . Schobbeper
zern®,
Nie unter Top-Ten

Apfelweinkonig Hans-Jargen
Schmitz war uberglacklich
uber seinen knappen Sieg:
Jech hin jerzt zum fanften
Mal dabei, vorher aber noch
ni¢ unter die Top-Drei ge-
kommen.® Die Kronungsze-
remonie ubernahm die Ber-
gen-Enkheimer  Apfelwein-
konigin Angela 1., die eben-
falls auf Schmitz gesetzt hat-
te: Das war auch mein Favo-
rit, daher bin ich natirlich
froh, dass ich mit memner

Vermutung richtig lag®, er
klirte ihre Majestat.
Abgestimmt wurde nach
der Weinprobe mit kleinen
Metallmarkchen #zu je etwa
vier Gramm. Jeder Tester er-
hielt 25 daven und konnte
diese dann seinen Favoriten
zuteilen, Der Wein, der spi-
ter das héchste Gewichr in
Markchen hatte, war der Sie-

ger.

SpaB iiberwiegt

LIn erster Linie ist die Wahl
natirlich eine Gaudi. Trot
allem steckt aber viel Arbeit
und Mihe dahinter®, erklar
Emmel. Denn: Man dirfe
schlielich nicht vergessen,
dass die meisten Teilnchmier
hochstens zwischen 100 und
150 Liter fir den Eigenbe
darf keltern wurden. .Da tue
es schon weh, wenn man uns
Fur die Wahl funf Liter zur
Verfligung  stellen  muss®,
weill Emmel.

Auch wenn die einzelnen
Keltermethoden unterschied-
lich sind, ist man sich in ei-
nem Punkt beim OGV einig:
Den besten Ebbelwoi kelrere
man aus Apfeln von Streu-
obstwiesen, Durch die Mi-
schung einzelner Sorten er-
halt der Schobbe seinen typi-
schen Geschmack®, erklire
Emmel. Einzig bei den Zu-
satzen gehen die Meinungen
auseinander. Der eine Fage
Quitten hinzu, der nachste
Birnen oder Mispeln. Aber
wic wird das Hausstoffsche
des OGY verfeinerty Emmel:
MWir nchmen ein wenig
Quitte, um ihn haltharer zu
machen—aber auch wegen
der Farbe.®

Die Rezepte der Kandida-
ten waren aber mnatirlich
streng geheim. Bei der Ver
kiostigung fragte sich daher
auch der cin oder andere,
was er da chen vorgesenit be-
kam. Die Urteile waren teils
vernichtend: Mgl zu tab®,

Angela |, amtierende Apfelweinkdnigin von Bergen-Enkheim, lbemahm die
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Schmitz Krone und Zepter-da war bel ihm die Freude (iber den Sieg natiirich doppelt so grof.

ader . fad®*. Nach ond
nach begannen sich die Fa-
voriten allerdings herauszu-
kristallisicren, und dic Men-
ge uberschlug sich formlich
in Lobeshymnen: Mon der
Farbe penau richtg®, oder

Schon sauer, so muss er
sein®,

Knappes Ergebnis

Am Ende war es dann ein
ganz  knappes  Ergebnis:
Hans-jurgen Schmirtz - serzte

sich mit einem Minzenge-
wicht  von 1042 Gramm
hauchdiinn vor dem Zweit-
platzicrten  MainAppelHaus
Lohrberg. (1024 Gramm)
durch. Der letetjahrige Ge-
winner Oliver Eibl (564

Slegerehrung.
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Sle (berreichte Hans-JOrgen
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Gramm| landete auf dem
dritten Placz. pap

Wer jetrt Lust auf mehr be-
kommen hat: Das Appelhiusi
st an |edem dritten Freitag im
Monat gedfinet




